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ATLANTICO Bodegas
2024 * El Paraguas

Uvas: 88% treixadura, 7% godello y 5% albarifo.

o
I'z" Permanencia en barrica: La variedad godello permanecioé tres meses de crianza 2023 ............
~ en barricas borgorionas de roble francés de 600 litros. .96
Suelos: Arenosos de base granitica. : ki P :
Vifledos: La Cabrita, La Castifieira, La Vifia del Médico, Paraje de la Mina y Capilla de At
Nuestra Sefiora del Socorro. 2022
Climatologia: Atlantico suave con cierta influencia continental. e | :
Tirada: 22.350 botellas.  /AEPEV 1 92+
e Fbslo
o iores delvinoMill]: :
Z El Paraguas Atlantico 2024 es un vino elaborado en la D.O. Ribeiro con el triunvirato de
‘0 grandes uvas autoctonas gallegas: la treixadura, la albarifio y la godello. Cada varietalde e
2 cada parcela fue elaborado por separado, bien en depdsitos de acero inoxidable, o bien . 93
& en barricas de roble francés. Un blanco que responde a una filosofia elaboradora en la ESe?Uaﬂa}'& :
8 gue se incorporan las Ultimas tecnologias en vinificacion al servicio de vifedos de Vitlvinicola:
5 avanzada edad, en los que la intervencion de Bodegas El Paraguas es minimay
w siempre al servicio de la maxima calidad de los racimos.
¥ Cata fase visual: Luce un color amarillo limon con irisaciones pajizasy verdosas. s
Y Cata fase olfativa: La nariz estd dominada por la variedad treixadura, que exhibe su
Q' esplendor con frutas blancas como la peray florales como las mimosas. | gs"
E Cata fase gustativa: Boca estructurada, amplia y marcadamente atlantica. Su paso
fresco estd enfatizado por el caracter frutal en el paso. Final largo que invita a repetir. »
ft
O Servicio: Temperatura ambiental de entre10y12°C. LT ‘,{
g Disfrute: En perfecto estado hasta finales de 2031. | pp— iy iy
¥ Maridaje: Suacompafiante ideal serfa cualquier tipo de marisco, desde percebes hasta || GOURMETS: ;W omiaeen(> | |: : EL PARAG“AS
g centollas o nécoras. Igualmente maridara a la perfecciéon con guisos de pescado o con 4 ¥
O pimientos rellenos de changurro. AL N ATLANTICO
T i e S e 1
. /AEPEV <024
() Asociacion Espaiiola
© Nombre del endlogo: Felicisimo Pereira L Edsae | [
% Fecha de embotellado: 02/2025.
: Graduacion alcohdlica: 13,3% vol.
Acidez volatil (en acido acético): 0,35 g/l. : N\
Acidez total (en acido tartarico): 59 g/l. : e ‘GUIA VINOS: ! <(4
AzUcar residual 0,55 g/l. : x :GOURMETS: e
pH: 3,23, \ Hperaguas

Capacidad de la botella: 0,75 I.

info@bodegaselparaguas.com (0034) 636161479



